Aktuclles zur Spargelzeit
Als Vorspeise
- Feine Spargelcremesuppe
mit Rahm und gerdsteten Nusssplitter Fr. 11~

- Nissli- und Eisbergsalat an Hausdressing
mit lauwarmem Grinspargel und Cherrytomaten  Fr. 1950
Traditionell:
- Gemischte Spargeln mit Bérlauchmayonnaise
oder Sauce Hollandaise als Vorspeise  Ir. 1950
als Dortion fr. 33—
nur weisse Spargel 24.-/39.-
Dazu empfehlen wir Thnen als Beilage
- Portion Koferlis JubiRohschinken  Fr. 10.50
- Dortion saftigem Dauernschinken  Fr. 8-
- Dortion &chottischer Rauchlachs — Fr. 12,50
- Portion neue Bratkartoffeln fr. 8-
Sperialititen:
- Spargelragout mit Cherrytomaten und Kréutern
an Weissweinsauce im Dlétterteigkissen serviert
und Trockenreis (Vegi) F'r. 32.50

- Zarte Schweinsfiletstreifen mit Spargelragout
an Zitronenrahmsauce im Nudelnest serviert 'r. 39.50

- Zanderfilets ,Chnusperti” im Weinteig frittiert
auf gemischtem Spargel mit Barlauchmayonnaise
und neuen DBratkartoffeln fr. 38,50

- Zarte Kalbsschnitzel im Chnuspermantel paniert
gemischte Spargeln, dauce Hollandaise
und neue Dratkartoffeln Fr. 48—

- Zart geschmorter Rindsschulterbraten
an kréftiger Rotweinsauce
mit gemischten Spargeln und Spitzli Ir. 42—



